
п/н
Выход 

порция, г

Выход 

всего, г
Кол-во

Цена за 

ед.
Итого

240 1200 5 1 490 7 450

200 1200 6 1 390 8 340

275 1375 5 1 090 5 450

500 1000 2 1 000 2 000

400 1200 3 1 400 4 200

220 1540 7 590 4 130

200 1400 7 750 5 250

240 1440 6 650 3 900

320 3200 10 600 6 000

280 2800 10 850 8 500

190 760 4 250 1 000

1000 10000 10 400 4 000

60 220 ₽

3 011 ₽

Салаты в общий стол:

17115

Итого, ₽:

Бармен ________________ Выход на человека, г
855,75 Итого на 1 чел, ₽:

Повар _________________
Выход блюд    

общий, г

Салат с кисло-сладким баклажаном с листьями 

романо, мягким сыром и миксом из семечек

Хлеб и выпечка:

Салат с утиной грудкой со сладким жареным 

сельдереем, апельсином и моцареллой

Вторые горячие блюда порционно:

Индейка с тающей тыквой и соусом из лесного 

ореха 120/200

Судак Волжский со свекольным драже, яйцом 

пашот и кремом из цветной капусты 120/160

Салат «Оливье» с говяжьим языком и раковыми 

шейками

Хлебная корзина со сливочным маслом, 

четверговой солью, луком и зеленью

Безалкогольные напитки:

Морс ягодный

Бланк заказа

Банкетный зал "Резиденция"
Заказчик: ПРИМЕР БАНКЕТА 3000 РУБ/ЧЕЛ Кол-во гостей: 20

Конт.телеф: Зал: Резиденция

Дата: Стол:

Аванс:Время:

Сырное изобилие (пармезан, моцарелла, скаморца, 

бри, дорблю, палочки гриссини, мёд, физалис, 

голубика)

Рулетная тарелка рулеты из баклажана с орехами, 

цукини со сливочным сыром и ветчина с 

голландским сыром

Наименование

Мясной Боярский сет (ростбиф, утка, пастрами из 

индейки, говяжья грудинка горячего копчения)

Холодные закуски в общий стол :

Улов Василича (лосось слабосоленый, сом 

горячего копчения, муксун маринованный, сыр 

творожный)

Рулет-галантин из курицы


